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I Nostri Menu
Ninfa

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: pizzette, rustici, dry snacks

Affettato misto all' italiana con cipolline

glassate al balsamico

Panzerotti gratinati con fontina e prosciutto

Risotto alla crema di scampi

Medaglione di salmone farcito

di spinaci in crosta di patate

Fagiolini al prezzemolo

Sorbetto alla mela verde

Filetto di manzo in crosta 

Patatine al forno

Macedonia di frutta con gelato

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 80,00

Fogliano

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: pizzette, rustici, dry snacks

Insalata di mare all' olio, limone e prezzemolo

Trofiette al pesto di rucola 

Fagottino di crespella con porri stufati  scampi

Trancio di salmone e gamberoni

alla griglia all'olio e origano

Verdure alla griglia

Sorbetto al limone

Carré di vitella al forno

Patate saltate – Carote glassate

Macedonia di frutta con gelato 

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 85,00

Balilla

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Servizio a buffet seduti

Ovoline di bufala all’ olio e basilico

Affettato di prosciutto culatello e kiwi

Tiella di riso con pomodorini, patate e

zucchine all’origano

Crespelle con storione affumicato e scaola brasata

Prosciuttino di faraona farcito con caponata

di melanzane e pinoli

Scaloppa di cernia al vino bianco ed erbe

Patate prezzemolate – Carote glassate

Torte assortite al trancio

Frutta fresca al taglio

Plateau di formaggi misti

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 70,00

Pontino

Aperitivo 

Drinks da stabilire 

Food: frittini vegetali, pizzette, rustici, dry snacks

Millefoglie di salmone affumicato, zucchine

e caprino all' erba cipollina

Crespelle gratinate con carciofi

e rana pescatrice

Risotto ai funghi porcini e maggiorana

Filetto di orata in cartoccio di riso con fiori di zucca,

salsa allo zafferano

Patatine al vapore di alloro

Sorbetto al limone e salvia

Prosciuttino di faraona con caponata

di melanzane al basilico

Patatine nocciola – Carote glassate alla menta

Ananas meringato con salsa al limone

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 85,00

Rio Martino

Aperitivo 

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Servizio a buffet seduti

Affettato di prosciutto di parma e melone

Insalata di pollo con sedano, noci e olio

al tartufo bianco

Trofiette al pesto di rucola e pinoli tostati

Rotolo di pasta con spinaci e mozzarella

Medaglione di salmone farcito di bieta in

crosta di patate

Fesa di vitello al forno con funghi trifolati

al prezzemolo

Patate arrosto alle erbe – Fagiolini all'agro

Torte assortite al trancio

Macedonia di frutta

Plateau di formaggi misti

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 65,00

Novecento

Aperitivo 

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Servizio a buffet seduti

Insalata di calamari, polpo verace e

scampi con cipollotti e aceto di mele

Prosciutto di tacchino al miele con insalatina dell’orto

Sformato di riso con zucchine,

ricotta piccante e zafferano

Pennette al radicchio brasato, speck e mascarpone

Arrosto di manzo alla senape integrale

Filetti di sogliola con capperi e limone

Patate all’olio e prezzemolo – Verdure grigliate

Macedonia di frutta

Torte assortite al trancio

Plateau di formaggi misti

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 70,00

Satricum

Aperitivo 

Drinks da stabilire 

Food: pizzette, rustici, dry snacks

Carpaccio di bresaola della valtelina

con rucola, grana e sedano rapa

Risotto allo champagne

Rollatina di lasagna con spinaci,

salmone affumicato e origano

Trancio di tonno al pepe con olive nere,

pomodorini e capperi

Patatine novelle al vapore

Sorbetto al limone

Medaglione di vitello farcito di funghi,

riduzione al porto rosso

Patate rosolate – Asparagi gratinati

Coppa di gelato  

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 90,00

Littoria

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: fritti vegetali, pizzette, rustici, dry snacks

Sfogliatina al radicchio brasato

e fonduta di formaggio

Rollatina di crespelle con ricotta,

spinaci e basilico

Risotto con calamari arrostiti

ed il loro sugo nero

Involtino di sogliola e salmone affumicato

con salsa ai capperi

Patatine prezzemolate all'olio extravergine

Sorbetto al limone e champagne

Tournedos di manzo in crosta di funghi,

salsa al vino rosso

Carote glassate – Patate rosolate

Carpaccio di frutta al naturale

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 90,00

Colle Parito

A buffet per una cerimonia informale

Drinks da stabilire 

Servizio a buffet

Aperitivo

Pizzette con mozzarella di bufala

Arancini di riso tradizionali

Spiedini di ovoline e pachino

Spiedini di emmenthal e prosciutto al forno

Misto di verdure fritte all’italiana

Crocchette di patate williams

Beignets di gamberi fritti

Filetti di baccalà in pastella croccante

Selezione di tramezzini e bottoncini farciti

Spiedini di frutta fresca

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 45,00

Castello Castani

A buffet per una cerimonia informale

Drinks da stabilire 

Servizio a buffet

Aperitivo

Mini hamburger di manzo con pomodoro

Mini cheeseburger di manzo alla senape

Panzerottini fritti al formaggio

Panzerottini fritti alla pizzaiola

Filetti di baccalà in pastella croccante

Anelli di calamari alla romana

Fiori di zucca con spuma di ricotta all’acciuga

Mini suppì di riso tradizionali

Mini crocchette di patate

Macedonia di frutta

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 45,00

Astura

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Terrina di mozzarella di bufala con

pomodorini all' olio tartufato e timo

Crespelle con polpa di anatra e scarola

brasata al vino

Rigatoncelli con asparagi, gamberi e zafferano

Trancio di branzino in crosta aromatica

con carciofi stufati alla maggiorana

Patate al naturale

Sorbetto agli agrumi

Controfiletto di manzo al ginepro,

salsa al vino rosso

Patatine rosolate – Fagiolini croccanti

Carpaccio di frutta fresca al naturale

Torta cerimoniale

Il carrello dei formaggi

Prezzo PP bevande escluse: euro 95,00

Bufalara

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Affettato di bresaola con funghi, parmigiano

e sedano rapa all’olio e limone

Rigatoncelli con carciofi brasati

e rana pescatrice

Medaglione di vitello farcito di scarola

e pecorino fondente

 Patate al rosmarino

Ananas meringato con salsa al limone verde

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 40,00

Seminatore

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Prosciutto culatello con melone e kiwi

Fusilli alle verdure con pesto di olive e rucola

Risotto allo zafferano e petto

d’anatra croccante

Filetto di manzo arrostito alle olive,

pomodorini e origano

 Patate saltate

Sformato di mascarpone e amaretto

con cioccolato fondente

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 60,00

Quadrato

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Strudel di salmone tiepido e verdure

ai semi di sesamo

Rotolo di pasta al forno con spinaci e scampi

Filetto di orata e fiori di zucchine in sfoglia

di riso allo zafferano

Zuppa di frutti di bosco allo zabaione di moscato

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 50,00

Sorresca

Aperitivo 

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Insalata di gamberi e calamari

all’ aceto balsamico e misticanza

Pennette con salmone affumicato e aneto

Filetto di branzino con caponata di

verdure al basilico

Tortino al limone con passata di fragole

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 40,00

Europa

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Terrina di coniglio e pistacchi con

tostatine alle erbe

Gnocchetti di patate con gamberi e rucola

Medaglione di salmone farcito di spinaci

 in crosta di patate

Torta al cioccolato con arance candite

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 50,00

Procoio

Aperitivo

Drinks da stabilire 

Food: canapé assortiti, pizzette, rustici, dry snacks

Involtino di melanzane grigliate,

salmone affumicato e rucola

Risotto al nero di seppia con calamari arrostiti

Spiedino di gamberoni alla griglia

 Verdure grigliate marinate alla menta

Tortino di pere e mandorle con crema alla cannella

Torta cerimoniale

Prezzo PP bevande escluse: euro 50,00

